
Carte et Suggestions

Suggestion du chef
Tartine de campagne gratinée au camembert, frites et salade 15,00 €
Bread with camembert cheese, chips and salad

Tourte paysanne frites / salade 15,50 €
Ham, candied onion and reblochon pie, chips, salad

Carbonade flamande accompagnée de ses frites maison 15,70 €
Cooked beef with beer and gingerbread with home chips

Salade fromagère de notre région aux fruits de saison 15,90 €
Cheese salad from our region with seasonal fruits

Salade de "La Bien Assise", jambon cru et ses fruits du moment 16,90 €
Salad of "La Bien Assise", cured ham and fruits of the moment

Camembert rôti accompagné de sa palette de charcuterie, frites et
salade 17,90 €
Roasted Camembert cheese with a selection of cold meats, chips and salad

Pièce du boucher français grillée sauce bordelaise 18,00 €
Piece of the French butcher grilled with Bordeaux sauce



Sélection végétarienne
Tartine végétarienne gratinée au fromage frais 15,00 €
Toast grilled with cream cheese

Camembert rôti accompagné de frites de légumes et salade 16,90 €
Roasted Camembert cheese with vegetable chips and salad

Terrine de campagne aux poivrons et piments doux 8,30 €
Country terrine with peppers and sweet peppers

Effiloché de poulet gratiné au comté sur son toast moutarde 8,50 €
Shredded chicken gratinated with Comté cheese on mustard toast

Effeuillé de jambon cru chèvre chaud roti sur pomme 8,50 €
Stripped raw ham hot goats roasted on apple

Assiette de foie gras maison cuit en ballotine, toasts chauds et fruits de
saisons 16,20 €
Plate of homemade foie gras cooked in ballotine, hot toasts and seasonal fruits

Salade folle de poissons fumés et ses pommes croquantes enrobées de
fromage et aux fines herbes 16,20 €
Crazy salad of smoked fish and its crunchy apples coated with cheese and herbs

Entrées à la carte
Salade de chèvre chaud rôti sur pomme 8,20 €
Warm goat salad roasted on apples

Mille feuille de tomate mozzarella et sa vinaigrette 8,20 €
A thousand leaves of mozzarella tomato and its vinaigrette

Terrine de campagne aux poivrons et piments doux 8,30 €
Country terrine with peppers and sweet peppers

Effiloché de poulet gratiné au comté sur toast moutarde 8,50 €
Shredded chicken gratinated with Comté cheese on mustard toast

Effeuillé de jambon cru chèvre chaud roti sur pomme 8,50 €
Stripped raw ham hot goats roasted on apple

Assiette de foie gras maison cuit en ballotine, toasts chauds et fruits de
saison 16,20 €
Plate of homemade foie gras cooked in ballotine, hot toasts and seasonal fruits

Salade folle de poissons fumés et ses pommes croquantes enrobées de
fromage et aux fines herbes 16,20 €
Crazy salad of smoked fish and its crunchy apples coated with cheese and herbs



Plats à la carte
Assiette de légumes variés du moment 13,80 €
Vegetable plate of the moment

Poitrine de porc fumé confite aux deux moutardes 15,20 €
Smoked pork breast confit with two mustards

Carbonade flamande accompagnée de ses frites maison 15,70 €
Cooked beef with beer and gingerbread with home chips

Dos de lieu rôti à l‘étuvée 15,70 €
Back of place roasted with steam

Pièce du boucher français grillée sauce bordelaise 18,00 €
Piece of the French butcher grilled with Bordeaux sauce

Poelée de St Jacques à la crème de poivrons 19,00 €
St Jacques stew with pepper cream

Desserts à la carte
Assiette de fromages régionaux sur cousin de salade et ses fruits secs 7,00 €
Plate of regional cheeses on salad cousin and dried fruits

Choux gourmand glace vanille et chocolat chaud 7,50 €
Gourmet cabbage vanilla ice cream and hot chocolate

Brownie aux deux chocolats, douceur chocolat 7,50 €
Brownies with two chocolates, chocolate sweetness

Tartelette pommes frangipane glace caramel et son coulis 8,90 €
Apple tart frangipane caramel ice cream and its coulis

Coupe de glaces digestives arrosée de bailey’s 9,20 €
Cup of digestive ice watered with bailey's


